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Restaurant

Natur erleben & genieflien
Koélner Stral3e 6 - 53489 Sinzig
info@vieux-sinzig.com - www.vieux-sinzig.com

Griine Meerrettichsauce mit Soja-Marinade

509

209
2049
1049
120 ml
90 ml

Fur 4 Personen:

Meerrettichblatter, ohne
Stiele

Meersalz

Wasabi-Pulver oder
Meerrettichwurzel-Plree

Soja-Marinade
Ingwer
Knoblauch
Honig
Sojasauce
Sesamol

- Die Meerrettichblatter waschen und in grof3e
Streifen schneiden. Blanchierenund
abschrecken. Purierenund mit
Meerrettichwurzel-Puree verrthren.

- Das entstandene Meerrettichpiree durch
einen Haarsieb streichen.

- Mit Salz abschmecken.
- FuUr die Soja-Marinade alle Zutaten purieren.

Gebratene Fischfilets kobnnen damit
bestrichen werden.

Restaurant VIEUX SINZIG Kochparty mit Jean-Marie Dumaine



